
докладов, представленных 
на IV Cъезде аналитиков России

Т е з и с ы

К Юбилею академика Ю.А. Золотова

Научный совет РАН по аналитической химии
Московский государственный университет им. М.В. Ломоносова

Институт общей и неорганической химии им. Н.С. Курнакова РАН
Ассоциация аналитических центров (ААЦ «Аналитика»)

Институт геохимии и аналитической химии им. В.И. Вернадского РАН

http://www.analystscongress.ru/iv

26-30 сентября 2022 г., Москва



 
IV Cъезд аналитиков России, 26-30 сентября 2022 г., Москва. // Тезисы докладов 

 

154 

Сессия: 29-У6/3 Конференция «Хроматография: теория и аналитическое 
применение» 

Рег. № 59  /   Устный 

Определение бензойной и сорбиновой кислот в безалкогольных напитках 
методом ВЭЖХ-УФ 

Кочеткова М.А., Тимофеева И.И., Булатов А.В. 

Санкт-Петербургский государственный университет,  

Институт химии, Санкт-Петербург, 

E-mail: maria.kochetkova7@yandex.by  

 

В настоящее время актуальной является задача контроля качества пищевых 

продуктов, особенно если речь идет о детском питании. Многие производители 

используют консерванты, добавление которых в продукты питания позволяет сохранить 

привлекательный внешний вид товара на длительный срок. Для этих целей широкое 

применение нашли бензойная (Е 210) и сорбиновая (Е 200) кислоты. Данные соединения 

естественным образом присутствуют в некоторых фруктах и ягодах. Несмотря на это, 

употребление продуктов с высоким содержанием этих веществ может привести к 

аллергическим реакциям, метаболическому ацидозу, нарушению когнитивных функций, 

судорогам и гиперпноэ.  

В работе предложен способ определения бензойной и сорбиновой кислот в жидких 

пробах путем выделения данных веществ в расплав природного экстрагента с помощью 

дисперсионной жидкостной микроэкстракции с последующим анализом экстракта 

методом ВЭЖХ-УФ. При выполнении анализа жидкую пробу добавляют к смеси 

летучего органического растворителя (дихлорметана) и природного терпеноида 

(ментола) и нагревают. Инициированное испарение дихлорметана приводит к 

эффективному перемешиванию микрокапель экстрагента с последующей экстракцией в 

него аналитов и выделению органической фазы на поверхности пробы. Полученный 

экстракт анализируют методом ВЭЖХ-УФ (рис.1). Разработанный способ является 

простым, экспрессным и обеспечивает низкие пределы обнаружения. Возможности 

предложенного подхода продемонстрированы на примере определения бензойной и 

сорбиновой кислот в безалкогольных напитках. 

 

Рисунок 1. Схема определения бензойной и сорбиновой кислот в жидких пробах. 
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